
 こたえ かいせつ 

１ ①  

 

あたご梨
なし

とヤーリーを全国
ぜんこく

で一番
いちばん

たくさん作
つく

っているのは岡山県
おかやまけん

です。中
なか

 

でも岡山市
お か や ま し

東区
ひがしく

の雄
お

神
がみ

地区
ち く

は、一番
いちばん

大
おお

きな産地
さ ん ち

です。 

▽あたご梨
なし

…大
おお

きいものでは２kg ぐらいの重
おも

さがある、日本一
に ほ ん い ち

大
おお

きな梨
なし

で 

す。子
こ

どもの 頭
あたま

ぐらいの大
おお

きさになるものもあります。食
た

べる 

と、しっとりとしたやわらかめの食 感
しょっかん

がします。 

▽ヤーリー…全国
ぜんこく

でも東区
ひがしく

の雄
お

神
がみ

地区
ち く

でしか作
つく

られていないと言
い

われていま 

す。鴨
かも

が首
くび

をすくめているように見
み

えることから、「鴨
かも

梨
なし

」とも 

呼
よ

ばれます。独特
どくとく

の強
つよ

い香
かお

りがします。 

岡山市
お か や ま し

では、桃
もも

やぶどうなどの果物
くだもの

が有名
ゆうめい

ですが、有名
ゆうめい

な梨
なし

が作
つく

られてい

ることも覚
おぼ

えておいてくださいね。 

２ ○ 

通 常
つうじょう

、海
うみ

の 魚
さかな

は海
うみ

で、川
かわ

の 魚
さかな

は川
がわ

でしか生活
せいかつ

できませんが、学校
がっこう

法人
ほうじん

加計
か け

学園
がくえん

が研 究
けんきゅう

している「好適
こうてき

環 境
かんきょう

水
すい

」であれば、両 方
りょうほう

の 魚
さかな

が同
おな

じ水
みず

の中
なか

で

生活
せいかつ

できます。 

 岡山市
お か や ま し

中 央
ちゅうおう

卸売市場
おろしうりしじょう

では、平成
へいせい

26年度
ね ん ど

から学校
がっこう

法人
ほうじん

加計
か け

学園
がくえん

と包括
ほうかつ

連携
れんけい

協 定
きょうてい

を結
むす

び、「好適
こうてき

環 境
かんきょう

水
すい

」での安全
あんぜん

・安心
あんしん

な 魚
さかな

の養 殖
ようしょく

を推進
すいしん

しています。 

３ × 
生鮮
せいせん

食 品
しょくひん

を販売
はんばい

するときは、容器
よ う き

包装
ほうそう

やその食 品
しょくひん

の近
ちか

くの見
み

やすい場所
ば し ょ

に原産地
げ ん さ ん ち

を表示
ひょうじ

しなければなりません。 

４ ○ 
食 中 毒

しょくちゅうどく

が起
お

きたとき、原因
げんいん

が何
なに

か検査
け ん さ

をするために、原 材 料
げんざいりょう

と調理済
ち ょ う り ず

み

食 品
しょくひん

を５０グラム程度
て い ど

取
と

っておいて、マイナス２０度
ど

以下
い か

で２ 週 間
しゅうかん

以上
いじょう

専用
せんよう

の冷凍庫
れ い と う こ

で保
ほ

存
ぞん

しています。 
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５ × 
 おかしをたくさん食

た

べて、ごはんが食
た

べられなくないことが多
おお

くなると、

病気
びょうき

になりやすいからだになることがあります。 

６ ○ 

 細菌
さいきん

やウイルス
う い る す

は、はじめからお肉
お に く

についていることがあるので、生
なま

やよ

く焼
や

けていないお肉
にく

を食
た

べると、お腹
なか

が痛
いた

くなったり体の調子
ちょうし

が悪
わる

くなる

食 中 毒
しょくちゅうどく

になることがあります。 

特
とく

に子
こ

どもは 食 中 毒
しょくちゅうどく

になるとひどくなりやすいので、お肉
にく

はしっかり焼
や

いて食
た

べましょう。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

食クイズに 

ちょうせん 

してくれて 

ありがとう！ 


