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広 報 連 絡 
 

１ 件 名   「桃太郎さんの地産地消どんぶり王選手権」で最優秀作に輝いたメニュ

ーを市役所地下食堂で販売します 

 

２ 趣 旨   「桃太郎さんの地産地消どんぶり王選手権」は、地産品でオリジナル

レシピを考えて競い合うことで、参加者の方々に楽しみながら地元農産

物への関心を高めてもらい、また、家庭でも作りやすい「どんぶり」レ

シピとすることで、家庭での地産地消を推進することを目的として開催

しています。 

        少しでも多くの市民の方に実際に食べていただき、レシピを知っても

らうため、当選手権の最優秀作「桃太郎さんのどんぶり王」に輝いたメ

ニューを岡山市役所地下食堂にて、３日間限定で販売します。  

 

３ 日時等  令和４年１２月１３日（火）～１５日（木） 

各日午前１１時～売り切れ次第終了（１０時４５分から整理券配布） 

各日２０食限定 １食７００円（税込）   

 

４ 場 所  岡山市役所本庁舎地下１階食堂（北区大供一丁目）  

 

５ 内 容   当選手権は「おかやま秋の収穫祭地産地消マルシェ２０２２」内の企画

として令和４年６月から９月にかけて市内在住、在勤、在学の方から募集

し、１０月１５日に試食審査会を行い、最優秀作を決定したものです。応

募総数１２２件のうち、事前審査で入賞１５作品を選定し、試食審査で最

優秀１作品、優秀３作品を決定しました。 

 

 

 

 

 

 



考案者コメント 
  
・里芋だんごを大きく作り、中に詰めた肉だねが
食べるときにホロっと出てくるところを、桃から出
てくる桃太郎に見立てました。 
・電子レンジで加熱することによって、時間をかけ
ずに、また油もたくさん使わずにヘルシーな里芋
だんごに仕上げました。 
 

（裏面あり） 

６ 最優秀作品 メニュー名  秋の岡山いっぱい丼 

考 案 者  道
どう

正
しょう

 千秋
ち あ き

 さん（岡山市北区在住） 

 

 

 

 

 

 

※地下食堂での販売では、商品化にあたり、里芋だんごを油で揚げるなど、オリジナ 

ルレシピからアレンジされている点があります。 

 

７ 備考  ・メニュー撮影を希望される場合は、１２月１２日（月）正午までに農林水

産課（内４５５６）船引までご連絡ください。 

・岡山市ホームページにて、桃太郎さんのどんぶり王、優秀作３作品のレ 

シピを公開中です。 

https://www.city.okayama.jp/jigyosha/0000043397.html 

  

 


